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%’ Das Bio-Berghof-Traumli wird in der Restaurant-Kaserei Berghof aus Biomilch
aus der nachsten Umgebung nach BIO SUISSE Richtlinien hergestellt.

Es ist ein Weiss-Schimmel Chasli Halbhart, etwas ganz Besonderes.

Personlichkeit:
Melchior Schoch
Kasermeister und Inhaber

Reine biologische Herstellung

Seit 2020 wird das Bio-Berghof-Traumli nach den BIO SUISSE Richtlinien

hergestellt. Aus Bio-Milch wird am Morgen das Berghof-Traumli hergestellt

und anschliessend 2 Wochen im Keller gereift, bis unser Weiss-Schimmel-

S ISSE Chasli konsumiert werden kann.

GARANTIE Bio-Berghof-Traumli entsteht aus feinster Bio-Milch von gesunden Kihen,
die in nachster Nahe des Berghofes weiden .Das junge, milde und zarte

ProCert Safety AG  \ygiss-Schimmel-Chasli ist ein Traum.

Ganz einfach: Dieses vollfette, halbharte Berghof-Traumli Gberzeugt jeden

6 Geniesser. ,Ich Traume heute noch davon.”
Spezifikation
\ Kasename: Berghof-Traumli
Typ: Halbhartkase
BIOS U | SS E Rohstoff: Bio-Milch, thermisiert
Form: Schiffli, Ldnge 12cm
Gewicht: ca. 02kg 100g enthalten:

V‘-/’ Rinde: Weissschimmel Brennwert: 1736kj (418 kcal)
CULINARIUM I(_B()ec:sf;l;]r:T?aCk J\/lj/rl]lg mild und cremig ggg{éttigte Fettsauren: 2(?23
regiosgarantie  Fettgehalt:  volifett, min. 45% F.i.T. Hoh enhydrate: s

Festigkeit, wff: halbhart, 57-63 % Eiweiss: 27.59
Reife: 2 Wochen Salz: 1.89
Familienkaserei Haltbarkeit: 3 Wochen
Melchior Schoch Verwendung: Schnittkase,
Restaurant-Kaserei Kennzeichen: CH 5052, Bio — Label 10575.08 Bio Suisse

Berghof

Aewil (Berghof AG)

CH - 9608 Ganterschwil
Tel: +41 71 983 1572
Fax +41 71 983 35 45
info@berghof-ag.ch
www.berghof-ag.ch

Culinarium Gutesiegel Toggenburg



